Azienda Agricola

Dalle terre del
Valdobbiadene DOCG
vini di pura passione



L'AZIENDA
E LA NOSTRA IDENTITA | NOSTRI VIGNETI

4 4

La nostra attivita ha inizio alla La nostra azienda si & formata nel corso degli anni, aggiun-
fine degli anni ‘70, quando Valter gendo piccoli appezzamenti di vigneto.
Miotto decide di gestire la piccola Il risultato che ne consegue & una grande varieta di produ-
azienda agricola di famiglia con zione, perché ogni zona si differenzia nettamente per di-
un indirizzo maggiormente viti- versita di clima, esposizione, terreno, forme di allevamento
vinicolo. e molti altri dettagli che rendono esclusivo ogni vigneto.
Anno dopo anno, a piccoli passi, Questo ci da la possibilita di preparare delle cuvée molto
la cantina e stata ingrandita e diverse tra loro, che rendono i nostri vini unici e complessi.
sono stati acquistati e piantati
nuovi appezzamenti di terreno; ( (
la gestione dell'azienda € aiutata
dalla moglie Maria Virginia e dai Custodiamo e coltiviamo i nostri vigneti
figli Andrea e Matteo. con la passione e la dedizione di chi sa

che questo lavoro ¢é duro e faticoso.
Ora il terreno lavorato e di circa
10 ettari, coltivati con la pas- ,,

sione e |la dedizione di vignaioli,
consapevoli che da questo lavoro
artigianale si ottiene un vino
Superiore.

I nostri vini vogliono essere un
attento frutto della coesione di
moderna conoscenza e di attente
tradizioni, caratteristiche da
ritrovare in un calice di Valdob-
biadene DOCG, vino che porta
con sé la storia di un territorio e
di persone che hanno creduto in
un prodotto d'eccellenza.




IL TERROIR DEL
PROSECCO SUPERIORE DOCG

¢

Le colline del Conegliano-Valdobbiadene DOCG affon-
dano le loro radici in un territorio straordinario, situato

nel Nord Est d'ltalia, tra le Dolomiti e la laguna di Venezia.

La posizione geografica di quest'area e caratterizata da
qualita pedoclimatiche di assoluto valore, una combina-
zione unica per la coltivazione della vite.

Da oltre tre secoli I'uomo lavora queste terre e coltiva le
uve che danno origine al Prosecco Superiore DOCG.
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PIRAMIDE QUALITATIVA

Le diverse tipologie di produzione

Valdobbiadene
Prosecco DOCG

Prosecco
DoC

o Valdobbiadene Superiore di Cartizze DOCG

107 ettari
CONEGLIANO VALDOBBIADENE
——o Prosecco Superiore Rive DOCG
43 Rive
CONEGLIANO VALDOBBIADENE
—© Prosecco Superiore DOCG
15 Comuni
o CONEGLIANO DOC Treviso
Solo vigneti nella Provincia di Treviso

CONEGLIANO DOC
7 Provincie in Veneto e Friuli Venezia Giulia

ZONA DOCG

Zona di produzione del

Conegliano-Valdobbiadene DOCG
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L RIVE FEDERA FEDERA

Spumante

¢

Questo spumante vuole
rappresentare la pura identita
territoriale, essenza di un cru
Rive di Colbertaldo, ed il sin-
golo millesimo di produzione.
Equilibrio e decisione, sa-
pidita e gusto, eleganza e
tradizione.

Queste sono le caratteristiche
del "Rive", pura espressione
del Conegliano-Valdobbiade-
ne Docg nelle nostre vigne di
Colbertaldo.

Prodotto in sole 4.000 botti-
glie per ogni vendemmia, con
un residuo zuccherino varia-
bile a seconda dell'annata per
ricercare il massimo equilibrio
gustativo.

¢

Spumante Extra Dry

Prende il suo nome dal nostro
storico vigneto Fedéra, in
Colbertaldo.

Uno spumante pieno, dai
sentori di frutta matura, pera
e mela golden.

E il vino del benvenuto,

da bere in ogni occasione,

al calice ma anche a tutto
pasto grazie alla sua ottima
sapidita.

Spumante Brut

2

Prende il suo nome dal nostro
storico vigneto Fedéra, in
Colbertaldo.

Uno spumante secco, deciso,
con note floreali e fruttate
tipiche dei vigneti di alta col-
lina del valdobbiadenese.
Ideale come aperitivo, ac-
compagna antipasti di pesce
o primi piatti anche impe-
gnativi.

Grado alcoolico 11,5% vol. Grado alcoolico 11,3% vol. Grado alcoolico 11,5% vol.
Zuccheri residui * g/l Zuccheri residui 173 g/1 ; . Zuccheri residui 759/l
Acidita totale * g/l Acidita totale 6,19/l Ll Acidita totale 5949/l
Estratto a secco n.r. * g/I Estratto a secco n.r. 17,7 g/I LTI Estratto a seccon.r. 17,8 g/l

VALDOBBIADENE-CONEGLIANO
PROSECCO SUPERIORE DOCG
“RIVE”

* i dati analitici cambiano a seconda
dell'annata di produzione

VALDOBBIADENE-CONEGLIANO
PROSECCO SUPERIORE DOCG

VALDOBBIADENE-CONEGLIANO
PROSECCO SUPERIORE DOCG
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PROSECCO DOC TREVISO
COL FONDO

ProFondo

Frizzante Sui Lieviti

Il vino della tradizione.

Il Prosecco come si fa da sem-
pre, con la classica rifermen-
tazione in bottiglia e la sosta
sul lievito.

Il fondo di lievito cede com-
plesse note di crosta di pane,
che si uniscono al fruttato
tipico.

Vino assolutamente secco,
asciutto, con finale piacevol-
mente amarognolo, tipico dei
"sur lie". Ideale a tavola.

Per le sue caratteristiche
questo vino esalta il gusto
territoriale e puo maturare
diversi anni in bottiglia prima
di essere consumato.

Grado alcoolico 11,0% vol.
Zuccheri residui 1-3 g/l
Acidita totale 5649/l

Estratto aseccon.r. 17049/l

PROSECCO DOC
TREVISO

¢

PROSECCO DOC
TREVISO

GENTIL

Spumante Extra Dry

Uno spumante di estrema
piacevolezza, con fresche
note fruttate ed un gusto
gradevolmente sapido ed
equilibrato.

Il suo perlage leggero e sotti-
le lo rende abbinabile ad una
ampia gamma di piatti, ma
anche ideale da bere al calice.

Grado alcoolico 11,4%vol.
Zuccheri residui 13,5g/I
Acidita totale 579/l

Estratto a seccon.r. 1729/l

PROSECCO DOC
TREVISO

PROSECCO DOC
TREVISO

PROSECCO

Frizzante tappo raso

*

Il classico Prosecco da ape-
ritivo, fresco, piacevole, con
un perlage fine, non inva-
dente. Ottimo con antipasti
leggeri o primi piatti delicati.
E il vino che non ci si stanca
mai di bere, leggero ed
invitante.

Grado alcoolico 11,2%vol.
Zuccheri residui 11,0 g/I
Acidita totale 554/l

Estratto a seccon.r. 16,89/l

PROSECCO DOC
TREVISO
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Azienda Agricola

CANTINA MIOTTO
Societa Agricola MIOTTO s.s.
Via Scandolera, 24
31020 Colbertaldo di Vidor (TV) - Italia
Tel. e Fax. 0423 985095

info@cantinamiotto.it
www.cantinamiotto.it
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